
Probiotics: Up-Scaling Production Technology

รูปแบบ

ผลิตภัณฑ์โพรไบโอติกทีผ่ลิตภายใต้
มาตรฐานสากล Codex GHPs และ HACCP 

พัฒนาเทคโนโลยีกระบวนการผลิตแบคทีเรียโพรไบโอติก
Lactobacillus และ Bifidobacterium ภายใต้อนุสิทธิบัตร
ท่ีย่ืนจดในปี 2562 และ 2564 (KRRN 112749 และ118523)
ในระดับกึ่งอุตสาหกรรม ณ โรงงานต้นแบบชีวกระบวนการไบ
โอเทค (สถานท่ีผลิตอาหาร) ตามมาตรฐานสากล Codex 
GHPs และ HACCP ท่ีประกอบด้วยขั้นตอนการผลิตเซลล์
ด้วยการหมักแบบเหลวในถังปฏิกรณ์ชีวภาพ การเก็บเกี่ยว
เซลล์ และการท าแห้งแบบแช่เยือกแข็ง โดยมีความร่วมมือกับ
หน่วยงานพันธมิตรท้ังภาครัฐและเอกชน

รายละเอียดงานวิจัย 

ลักษณะเด่น 

• ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ โ พ ร ไ บ โ อ ติ ก ส า ย พั น ธุ์ ไ ท ย แ บ บ ผ ง                 
(bulk ingredient) ท่ีมีจ านวนเซลล์จุลินทรีย์ท่ีมีชีวิตสูง
ถึง 100,000 ล้านซีเอฟยู (CFU)

• ผลิตโดยเทคโนโลยีการหมักแบบความหนาแน่นเซลล์สูง
ของแบคทีเรียโพรไบโอติกสายพันธุ์ Lactobacillus spp. 
และสายพันธุ์ Bifidobacterium spp. พร้อมผ่าน
กระบวนการเอนแคปซูเลชันท่ีมีประสิทธิภาพสูง  เพ่ือเพ่ิม
ความเสถียรของเซลล์ตลอดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์
ภายใต้มาตรฐานการผลิตสากล เหมาะส าหรับใช้ เป็น
ส่วนประกอบฟงัก์ชันในผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร อาหารและ
เคร่ืองดื่มฟงัก์ชัน
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ผู้รับผิดชอบ 

ทีมวิจัยเทคโนโลยีชีวกระบวนการอุตสาหกรรม (IIBT)
กลุ่มวิจัยส่วนผสมฟงัก์ชั่นและนวัตกรรมอาหาร (IFIG)
ศูนย์พันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาติ (BIOTEC)

หน่วยงานเจ้าของผลงาน 

ข้อมูลเพ่ิมเติม (สแกน QR Code)

ส่วนผสมเชิงฟังก์ชันในผลิตภัณฑ์เสริมอาหารโพรไบโอติก 
อาหารและเคร่ืองดื่มฟงัก์ชัน

ตัวอย่างการใช้งาน 

พร้อมให้บริการผลิตผลิตภัณฑ์โพรไบโอติกสายพันธุ์ต่างๆของ
ผู้ว่าจ้าง ภายใต้สถานท่ีผลิตอาหารท่ีมีมาตรฐานสากล Codex 
GHPs และ HACCP และบริการการขึ้นทะเบียนผลิตภัณฑ์โพร
ไบโอติกแบบผง (bulk powder ingredient)

สถานะ

ผลกระทบ

เสริมสร้างขีดความสามารถด้านนวัตกรรมของผู้ประกอบการ
ในอุตสาหกรรมผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร เพ่ิมศักยภาพในการ
แข่งขันในระดับสากล ลดการน าเข้าจากต่างประเทศ

โพรไบโอติก: เทคโนโลยีการขยายขนาดการผลิตในระดับกึ่งอุตสาหกรรม

https://www.nstda.or.th/foodserp/
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