
Thai Agriculture-Based Cider Vinegar Production
กระบวนการหมักน ้าส้มสายชูจากผลผลิตทางการเกษตรของไทย

รูปแบบ
กระบวนการผลิตน ้ า ส้มสายชูหมักจาก
วัตถุดิบทางการเกษตรของไทยโดยใช้           
หัวเชื้อจุลินทรีย์บริสุทธ์ิและกระบวนการหมัก
ที่ออกแบบเฉพาะ

ทีมวิจัยได้พัฒนากระบวนการผลิตน ้าส้มสายชูหมักต้นทุนต ่า
ส าหรับระดับอุตสาหกรรม โดยใช้เทคโนโลยีการหมักแบบ
ข้ันตอนเดียว (One-step Fermentation) ที่รวมการผลิต  
เอทานอลและกรดอะซิติกให้เกิดข้ึนพร้อมกันด้วยจุลินทรีย์
จ าเพาะ ช่วยลดระยะเวลาการผลิตและความซับซ้อนของ
กระบวนการเม่ือเทียบกับวิธีดั้งเดิม อีกท้ังยังช่วยให้
ผู้ประกอบการสามารถผลิตผลิตภัณฑ์ ท่ี มีคุณภาพตาม
มาตรฐานกระทรวงสาธารณสุขได้ง่ายขึ้น เทคโนโลยีดังกล่าว
ช่วยเพ่ิมประสิทธิภาพและขีดความสามารถในการแข่งขันของ
ผู้ประกอบการ พร้อมท้ังเพ่ิมมูลค่าให้วัตถุดิบทางการเกษตร
และสร้างรายได้ให้เกษตรกร

รายละเอียดงานวิจัย 

ลักษณะเด่น 

กระบวนการหมักน ้าส้มสายชูจากวัตถุดิบทางการเกษตร 
โดยใช้ต้นเชื้อจุลินทรีย์บริสุทธิ์ที่ออกแบบเฉพาะ สามารถ
ด าเนินการหมักแบบ 2 ข้ันตอนภายในถังเดียวภายใต้
สภาวะไม่ปลอดเชื้อ ช่วยลดระยะเวลาการหมักจากเดิม 
6–8 เดือน เหลือเพียง 3–4 เดือน พร้อมให้ผลิตภัณฑ์
น ้าส้มสายชูหมักที่มีคุณภาพสม ่าเสมอและเป็นไปตาม
มาตรฐานก าหนด
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ผู้รับผิดชอบ 

ทีมวิจัยเทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร (IFBT)
กลุ่มวิจัยส่วนผสมฟงัก์ชั่นและนวัตกรรมอาหาร (IFIG)
ศูนย์พันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาติ (BIOTEC)

หน่วยงานเจ้าของผลงาน 

ข้อมูลเพ่ิมเติม (สแกน QR Code)

ถ่ายทอดเทคโนโลยีเพ่ือผลิตและจ าหน่ายให้แก่ผู้ประกอบการ 
จ านวน 6 ราย (ปี 2561 – 2569)

ตัวอย่างการใช้งาน 

INOVATION Awards 2024: 
น ้าส้มสายชูหมักกระเทียมด า

รางวัลที่ได้รับ

พร้อมถ่ายทอดเทคโนโลยีเพ่ือผลิตและจ าหน่าย

สถานะ

ผลกระทบ

▪ ยกระดับมูลค่าวัตถุดิบเกษตรไทย
▪ สนับสนุน SME ไทย ในการนวัตกรรมผลิตภัณฑ์มูลค่าเพ่ิม
▪ เพ่ิมประสิทธิภาพและผลตอบแทนทางธุรกิจ 
▪ ส่งเสริมผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพ

Thailand Tech show Awards 
2025: น ้าส้มสายชูหมักสับปะรด

https://www.nstda.or.th/foodserp/
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