
“Revitalizing Thai Economy through BCG Research and Innovation”
พลิกฟื้ นเศรษฐกิจและสังคมไทย ด้วยงานวิจัยและนวัตกรรม BCG

 ปจจุบันมีผูปวยแพกลูเตนกวารอยละ 1 ของประชากรทั่วโลก
และมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้น อีกทั้ง ผูบริโภคทั่วไปหันมาสนใจผลิตภัณฑ
อาหารปราศจากกลเูตนมากขึน้ ทาํใหผลติภัณฑปราศจากกลเูตนมคีวาม
ตองการจากตลาดเพิ่มขึ้นอยางรวดเร็ว 

 กลูเตนคือโปรตีนที่พบในฟลาวสาลี ขาวไรซ และ ขาวบารเลย 
สรางความเหนียวและความยืดหยุน เก็บกักกาซไดดีขณะหมักยีสต
ทำใหกอนแปงโดที่เกิดจากการนวดสวนผสมแปงขาวสาลีกับน้ำและ
หมกัยสีตกอนอบขนมปงขึน้ฟ ูขนมปงทีอ่บแลวจะมลีกัษณะเหนยีวนุม
และมีปริมาตรจําเพาะสูง ผลิตภัณฑขนมปงปราศจากกลูเตนจึงมัก
มีลักษณะดอยกวาขนมปงจากฟลาวสาลี เชน เนื้อสัมผัสรวนและมีปริ
มาตรจําเพาะต่ำ เนื่องจากขาดโครงสรางรางแหของกลูเตนในแปงโด 

 ทีมวิจัยใชความเชี่ยวชาญดานรีโอโลยี (Rheology) และสมบัติ
วิสโคอิลาสติก (Viscoelasticity) มาประยุกตเพื่อปรับปรุงผลิตภัณฑ
ขนมปงปราศจากกลูเตนท่ีใชฟลาวขาวทดแทนฟลาวสาลีท่ีมีกลูเตน 
และวจิยัตอยอดรวมกบัหนวยปฏบิตักิารเทคโนโลยแีปรรปูมนัสาํปะหลงั
และแปง ศูนยพันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ (BIOTEC) 
และภาควชิาวทิยาศาสตรและเทคโนโลยกีารอาหาร คณะอตุสาหกรรม
เกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร (มก.) เพื่อนำฟลาวมันสําปะหลัง 
มาพัฒนาเปนแปงพรมีกิซขนมปงปราศจากกลเูตน เมือ่ใชแปงพรมีกิซ
สตูรผสมดงักลาวทำแปงโดจะใหคณุภาพของขนมปงนีใ้หคลายคลงึกบั
ขนมปงจากฟลาวสาลี

ดร.ชัยวุฒิ กมลพิลาส และคณะ
ศูนย์เทคโนโลยีโลหะและวัสดุแห่งชาติ (MTEC) 
สํานักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความสําคัญของปัญหา

สถานภาพของผลงานวิจัย 

ตนแบบระดับ pilot scale

ความร่วมมือที่เสาะหา

เสาะหาผูรับอนุญาตใชสิทธิ/ ผูรวมทดสอบตลาด  
ผูรวมพัฒนาขยายการผลิตในระดับอุตสาหกรรม

สถานภาพทรัพย์สินทางปัญญา 
• ความลับทางการคา เรื่อง สูตรแปงผสมจากฟลาวมันสำปะหลัง

ที่มีไซยาไนตต่ำเพื่อทำขนมปงสีน้ำตาลปราศจากกลูเตน
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ผลิตภัณฑ์แป้งพรีมิกซ์
ขนมปังปราศจากกลูเตนจากฟลาวมันสําปะหลัง 

(Gluten-free bread Premix from Cassava flour) 

จุดเด่นของเทคโนโลยี

• สูตรผลิตภัณฑแปงพรีมิกซ (Premix) มีสวนประกอบฟลาวมัน
สำปะหลัง พืชเศรษฐกิจที่หาไดงายภายในประเทศ

• สามารถทำขนมปงปราศจากกลูเตนที่มีปริมาตรจําเพาะสูง มีเนื้อ
สัมผัสที่คลายคลึงกับขนมปงจากฟลาวสาลี


