
“Revitalizing Thai Economy through BCG Research and Innovation”
พลิกฟื้ นเศรษฐกิจและสังคมไทย ด้วยงานวิจัยและนวัตกรรม BCG

 มะนมีะนาว นำ้มะนาวคัน้สด 100% แชแขง็ ผลติจากมะนาวไรเมลด็ 
แหลงผลติอยูในภาคกลางของประเทศไทย ภายใตการควบคมุการเพาะปลกู
ที่ปลอดภัย มะนาวไรเมล็ดสวนใหญ จะมีขนาดใหญและมีเปลือกหนาแต 
มะนีมะนาว คัดเลือกขนาดผลท่ีพอดี มีเปลือกบาง และ ไมมีเมล็ด สามารถ
เก็บรักษาไดนานกวามะนาวทั่วไปใหน้ำไดมากกวา โดยมีความเปนกรดนอย
และไมมีรสขม อีกทั้งยังมีวิตามิน ซี ที่สูงอีกดวย มะนีมะนาวเหมาะสำหรับ
การนำมาใชทำเครื่องดื่มหรือนำมาปรุงอาหาร ใชไดทั้งในอุตสาหกรรมและ
ครัวเรือน

 การพัฒนาผลิตภัณฑน้ำมะนาวแชแข็งดวยเทคนิคการควบคุมเฟสผลึกน้ำแข็ง อาศัยหลักทฤษฎี Protein denaturation ซ่ึงมีผลทำให 
Enzyme Inactivation ดวยสภาวะที่มีอุณหภูมิต่ำ (Cryogenic Inactivation) โดยพบวาอุณหภูมิที่เหมาะสมในการ เกิดกระบวนการ cryogenic 
deactivation เพ่ือยับยั้งการทำงานของเอนไซมในน้ำมะนาวสด สงผลใหคุณภาพดานกล่ินรส และลักษณะของน้ำมะนาวมีความใกลเคียงกับ
น้ำมะนาวสดมากท่ีสุด(น้ำมะนาวไมมีการเปลี่ยนแปลงของกลิ่น รส และลักษณะทางกายภาพจากกิจกรรมของเอนไซม) ท้ังน้ีจากงานวิจัยพบวา
ในสภาวะอณุหภมิูท่ีเหมาะสม ทีส่ามารถลดกจิกรรมการทำงานของเอนไซมได ผลกึนำ้แขง็ในนำ้มะนาวจะมีลกัษณะโครงสรางเปนรปูทรงหกเหล่ียม
แบบ Cubic (Ic) ทำใหน้ำมีลักษณะเปนพื้นผิวที่มีคุณสมบัติเปลี่ยนไปคือมีความเปน hydrophobic สูงข้ึน และทำใหสูญเสียความสามารถในการ
ยดึจบักบัโครงสรางโปรตนี ลกัษณะของ surface induced structural shift น้ีทำใหโครงสรางโปรตนีเกิดการคลายตวั เพ่ือใหหมูฟงกชนัทีไ่มชอบ
น้ำหันออกมาขางนอก ทำใหเกิดการเสียสภาพ (denaturation) และสูญเสียประสิทธิภาพการละลายน้ำ รวมทั้งการทำงานของเอนไซม

 สรางคุณคาเพิ่มใหกับอุตสาหกรรมอาหาร เปนตน โดยมีการประเมินผลกระทบในป 2564 การลงทุนดาน ว และ ท ของภาคการผลิต
เปนมูลคา 35,000,000 บาท และมียอดขายคิดเปนมูลคา 25,000,000 บาท
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