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มะเขือเทศเปนพืชผักสําคัญทางเศรษฐกิจ มีการผลิต
เพื่อบริโภคทั่วโลก มีคุณคาทางอาหาร โดยพบสารสําคัญ
หลายชนิด ไดแก วิตามินซี เบตา-แคโรทีน และสารตอตาน
อนุมูลอิสระ เชน ไลโคพีน (lycopene) พบในมะเขือเทศ 
ผลสุก สารไลโคพีนมีฤทธิ์ยับย้ังการเกิดมะเร็งท่ีกระเพาะ
ปสสาวะชวยลดการเกิดมะเร็งที่ ระบบทางเดินอาหาร 
ประ เทศไทยผลิตมะเขือ เทศเพ่ื อบ ริโภคผลสด ใช ใน
อุตสาหกรรมและผลิ ต เม ล็ด พัน ธุ  มู ลค าการส งออก 
เมล็ดพันธุผักท้ังหมด ในป 2559 จํานวน 5,551 ลานบาท 
เป น เม ล็ ด พั น ธุ ม ะ เขื อ เท ศ  จํ าน วน  29 ตั น  มู ล ค า  
745 ลานบาท ประ เทศไทยยังตองนํ าเข ามะเขือเทศ 
เพื่ออุตสาหกรรมเปนจํานวนมาก ทั้งในรูปมะเขือเทศสด 
ปรุ งแต งหรือน้ํ ามะเขือเทศกวา 9,000 ตัน  มูลค ากวา  
222 ลานบาท จึงกลาวไดวาประเทศไทยมีความตองการ
เมล็ดพันธุมะเขือเทศเพื่ อการผลิตสําหรับการบริโภค
ภายในประเทศ และเพ่ือสงออกในปริมาณท่ีสูงข้ึน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
ใน ป  พ .ศ . 2549-ป จ จุ บั น  สํ านั ก งาน พั ฒ น า

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) สนับสนุน 
ศ.ดร.สุ ชีลา เตชะวงศ เสถียร มหาวิทยาลัยขอนแกน  
ในการบริหารจัดการเชื้อพันธุกรรมและการพัฒนาพันธุ
มะเขือเทศ โดยรวบรวมเช้ือพันธุกรรมมะเขือเทศจากแหลง
เชื้อพันธุกรรมทั่วโลกจํานวน 1,388 สายพันธุ ประเมิน
ลักษณะประจําพันธุและขยายเมล็ดพันธุแลวกวา 1,000 สายพันธุ 
ด านการปรับปรุงพันธุมะเขือเทศรับประทานผลสด  
สรางประชากรพ้ืนฐานท่ีมี ลักษณะการบริโภคผลสดที่ ดี  
ในกลุมมะเขือเทศผลเล็กและผลใหญ พัฒนามะเขือเทศ  
สายพันธุแทกวา 50 พันธุ ย่ืนจดทะเบียนคุมครองพันธุพืชใหม 
จํานวน 10 พันธุ และเผยแพรพันธุใหแกภาครัฐและเอกชน
นําไปใชประโยชนแลว กวา 150 สายพันธุ 

ในป  2558 ไดรับการสนับสนุนจาก สํานั กงาน
คณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) พัฒนาตนแบบ
ผลิตภัณฑอาหารเพ่ือสุขภาพแกเกษตรกรผูผลิตและเพ่ือเพ่ิม
มูลคาใหแกสินคาเปนการเพ่ิมรายไดในครัวเรือน  ไดพัฒนา 
“สมูทต้ีมะเขือเทศ” โดยนํามะเขือเทศพันธุดี ที่มีรสชาติ
หวาน กรอบ และมีสารสําคัญสูง มาพัฒนาสูตรสมูทต้ี 4 สี 
คือ แดง เหลือง สม น้ําตาลมวง  ใหมีรสชาติและสีจาก
ผลิตภัณฑธรรมชาติท่ีมีประโยชนและปลอดภัยตอสุขภาพ
และคณุประโยชนของมะเขือเทศท้ัง 4 พันธุไว 

 
 
 
 ความหลากหลายของมะเขือเทศรับประทานสดคุณภาพดี 

และสารสําคัญสูง (ไลโคพนี, เบตาแคโรทีน และวิตามินซี) 
 

แปลงแสดงพันธุเพื่อเผยแพรเช้ือพันธุกรรมไปสูการใชประโยชน 

“สมูทต้ีมะเขือเทศ” 

การจดัการเชืҟอพนัธกุรรมและ 
การพฒันาพนัธุม์ะเขอืเทศ 
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มะเขือเทศพันธุดีท่ีเผยแพรสูการใชประโยชน 

มรกตทอง 
-  พันธุเลื้อย 

-  ผลสุกสีเขียวทอง 

-  นํ้าหนักผล 11 กรัม  

-  ผลผลิต 2-3 กก./ตน 

-  ความหวาน 6.5 %brix 
 

ไลโคเรด 
- พันธุเลื้อย 
- ผลสุกสีแดงสด 
- นํ้าหนักผล 10 กรัม  
- ผลผลิต 2-3 กก./ตน 
- ความหวาน 7 %brix 

 

พวงทอง 80 
     - พันธุเล้ือย 

- ผลสุกสีเหลืองทอง 
- นํ้าหนักผล 10 กรมั 
- ผลผลิต 2-3 กก./ตน 
- ความหวาน 7 %brix 

แบล็คเชอรรี่ขามแกน  
- พันธุเล้ือย 
- ผลสุกสีช็อกโกแลต  
- น้ําหนักผล 10 กรัม  
- ผลผลิต 2-3 กก./ตน 
- ความหวาน 8.2 %brix 

มรกตแดง 80 
- พันธุเลื้อย 
- ผลสุกสีแดง 
- น้ําหนักผล 10 กรัม  
- ผลผลิต 2-3 กก./ตน 
- ตานทานตอโรคเห่ียวเขียว 
  ระดับปานกลาง  

 

มณีสยาม 80  
- พันธุเลื้อย 
- ผลสุกสีแดง 
- น้ําหนักผล 60-80 กรมั  
- ตานทานตอโรคเห่ียวเขียว 
  ระดับปานกลาง 

 

สมูทตี้มะเขือเทศสีเหลือง จาก  

‘พันธุโกลเดนทปร้ินเซส’  

 

โกลเดนทปร้ินเซส 
- พันธุเล้ือย 
- ผลสุกสีเหลืองทอง 
- น้ําหนักผล 6 กรัม  
- ผลผลิต 2-3 กก./ตน 
- ความหวาน 8.2 %brix 

มะเขือเทศเชอร่ีสีน้ําตาลอมมวง 

- พันธุเลื้อย 

- ผลสุกสีน้ําตาล 

- นํ้าหนักผล 10 กรัม  

- ผลผลิต 3.5 กก./ตน 

- ความหวาน 8 %brix 
  

มะเขือเทศเชอร่ีสีสม  

- พันธุเล้ือย 

- ผลสุกสีสม 

 - นํ้าหนักผล 8 กรัม  

- ผลผลิต 2.5 กก./ตน 

- ความหวาน 9 %brix 

  

สนใจติดตอขอรับขอมูลไดที่  
ศ.ดร.สุชีลา  เตชะวงคเสถียร ศูนยวิจัยปรับปรงุพันธุพืชเพื่อการเกษตรที่ย่ังยืน  
คณะเกษตรศาสตร มหาวิทยาลัยขอนแกน 40002  
โทรศัพท 043-202696 อีเมล suctec.kku@gmail.com 


