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เครื่องดื่มสกัดจากปลายข้าว

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�ำคัญของปัญหา
วว. ตระหนักถึงความส�ำคัญในการเพิ่มมูลค่าของปลายข้าว ซึ่งเป็นผลพลอยได้จากการสีข้าว โดยจะได้ส่วน
ของปลายข้าวประมาณ 15% และจัดเป็นวัตถุดิบที่ให้พลังงานสูง มีโปรตีนประมาณ 8% มีไขมันและเยื่อใยต�่ำ  
เก็บไว้ใช้ได้นานโดยไม่หืน แต่มีมูลค่าต�่ำ ส่วนใหญ่จะน�ำไปท�ำอาหารเลี้ยงสัตว์ วว. จึงด�ำเนินโครงการวิจัยและ
พัฒนาการผลิตแป้งข้าวบริสุทธิ์จากปลายข้าวเพื่อใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร โดยประสบความส�ำเร็จในการพัฒนา
เป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ ได้แก่ แคปซูลยา น�้ำมันสลัดไร้ไขมัน และเครื่องดื่มเสริมสุขภาพ

สรุปเทคโนโลยี
“เครื่องดื่มสกัดจากปลายข้าว” เป็นผลิตภัณฑ์ที่ใช้วัตถุดิบคือปลายข้าวกล้องหอมมะลิ น�ำมาผ่านกระบวนการ
โม่เปียกและท�ำให้แห้งด้วยเครื่องอบลมร้อน เพื่อท�ำให้เป็นแป้งข้าวเพื่อน�ำมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มที่ใช ้
เทคโนโลยกีารผลติจากเอมไซม์อะไมเลส (Termamyl SE) ท่ีย่อยแป้งข้าวได้เป็นน�ำ้ตาลมอลโตส มคีณุสมบัตเิป็น
น�ำ้ตาลทีม่โีมเลกลุขนาดเลก็ สามารถดูดซมึได้ง่าย เหมาะส�ำหรบัผูท้ีต้่องการควบคมุปรมิาณน�ำ้ตาล นอกจากนัน้  
ผู้บริโภคยงัได้รบัคณุค่าทางโภชนาการจากน�ำ้ผลไม้ทีอ่ดุมไปด้วยวติามนิซ ี ซึง่เป็นสารต้านอนมุลูอสิระและยงัได้รบั 
พลงังานจากข้าวท�ำให้ผลติภณัฑ์เครือ่งดืม่สกดัจากปลายข้าวมคีวามแตกต่างจากผลติภณัฑ์ทีจ่�ำหน่ายในท้องตลาด
ทั่วไป จึงเหมาะส�ำหรับผู้บริโภคที่ต้องการดูแลรักษาสุขภาพอย่างยิ่ง ซ่ึงได้พัฒนาผลิตภัณฑ์เป็น 2 สูตร ได้แก่  
สูตรใบเตยและสูตรผลไม้รวม

ความร่วมมือที่เสาะหา   เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธ ิ 


